Teter

IM HAUS HILCKMANN

Ob Geburtstag, Jubildum oder Firmenfeier, Feste missen gefeiert werden, wenn sie fallen.
Grade im groBeren Rahmen ab 30 Personen bieten sich hierfiir Buffets bestens an.

« Termine kostenlos optionieren lassen

« Bezahlung erst nach der Feier, keine Anzahlung
 Bereitstellung der Raumlichkeiten ab 10:00 Uhr
« Stehtische fir den Innen- & AuB3enbereich
 Tischwasche

 Tische eingedeckt

+ Unser fleiBiges Personal

 Separater Eingang

« Endreinigung

+ Energiekosten

+ Auf- & Abbau der Raumlichkeiten

« Nutzung des AuBenbereichs mit Garten & Teichanlage
« Nutzung der Kegelbahn (sofern nicht besetzt)
 Parkplatze

+ Sperrstunde erst ab 5:00 Uhr

« Keine Raummiete




Empfangspauschale - ein schoner Start

Sekt, Sekt mit Orangensaft

Suppen & Vorspeisen - Ein MUSS auf jeder Feier

Horsteler Hochzeitssuppe am Tisch serviert
mit Eierstich, MarkkléBchen, Porree,
Blumenkohl! & Petersilie

Tomatensuppe am Tisch serviert
mit feiner Sahnehaube

Kéniginnensuppeam am Tisch serviert
leicht gebundene Hihnersuppe
mit Mandeln, Champignons und Hilhnchen

gekochtes Rindfleisch & Huhn am Tisch serviert
mit klassischer Zwiebelsof3e und leichter SenfsoBe,
dazu reichen wir Butterreis und frische Salate

Ragout fin vom Huhn am Tisch serviert
feiner Hihnerragout im Blatterteigpastetchen

gegrilltes Lachsmedaillon am Tisch serviert
mit feiner Sahnesol3e an einer mit Sauerrahm
gefiillten Kartoffel & Blattsalaten



Hauptgerichte - leckeres vom Buffet

Grillbuffet
gegrillte Steaks vom Schwein (verschieden mariniert)

Bratwirstchen, Hahnchensteaks,

dazu verschiedene Saucen, Kartoffelsalat,

Nudelsalat, Krautsalat, griiner Salat mit Tomaten,

Gurken, Paprika & Mais

Antipasti aus marinierten Zucchini & Auberginenscheiben,
gefiillten Pfefferonen & getrockneten Tomaten,

Baguette mit Krauterbutter und Zaziki,

Rosmarinkartoffeln & mediterranes Gemiise

Must Have

Medaillons vom Schwein,
Rinderrouladen ,Burgerliche Art”
& Hahnchenbrustfilet

Ganzer Lachs vom Koch vorgelegt

gegrillte Medaillons vom Schweinefilet

mit PfeffersoBe & gebratenen Champignons,
Rinderrouladen gefullt mit Speck,

Zwiebeln und Gewlrzgurke in eigener SofBe

& Hahnchenbrustfilet mit CurrysoBe und heifen Friichten.
Dazu reichen wir Gemise, frische Salate,

Kroketten & Rostinchen

Echt Westfalisch

Knuspriger Schweineschinken vom Koch tranchiert
gekochtes Rindfleisch mit ZwiebelsoBe

geschnetzeltes Hahnchenbrustfilet

mit einer Lauch-PfeffersoBe, dazu reichen wir Rahmwirsing,
Bohnen im Speckmantel, Blumenkohl mit Broselbutter

& Bratkartoffeln

Weinseliges




Dessertbuffet

- einfach himmlisch

Vanilleeis mit heiBen Kirschen

mit heien Kirschen

Herrencreme

mit Rum, Sahne & feinen Schokoladenraspeln

Panna Cotta

im Glaschen mit BeerensoBe
Schokoladenbrunnen

mit frischen Friichten der Saison
groBe Eistorte

mit verschiedenen SofBen
Tiramisu

mit passierten Beeren
Cappuccinocreme

mit feinem Kakao & Espressoaroma

Mitternachssnack
- flr den kleinen Hunger

Schinken- und Kaseschnittchen
dazu eine Kaffeebar

kalte Schnitzel & Frikadellen

Schinken & Kaseauswahl mit Butter und Brot
dazu eine Kaffeebar

Fischplatte, Garnelencocktail
Chickenwing's & Drum’s mit Dipp,
Roastbeefrollchen auf Pumpernickel,

Schinken & Kaseplatte mit Brot und Butter,
dazu eine Kaffeebar
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