Menu am Tisch

Menus am Tisch eignen sich besonders fur Personengruppen
von 10 bis ca 30 Personen.

Alle Speisen werden entweder als Teller,
in Terrinen, Schiusseln oder auf Platten angerichtet
Dies ist nur eine kleine Auswahl unserer Moglichkeiten.

Gerne bieten wir weitere saisonale oder individuelle Gerichte an.
Sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne.

Starter - Eine Kleinigkeit vorab

Antipasti Teller
Aubergine mit Tomatensof3e |
Zucchinirélichen mit Feta-Fillung |
gefillte Cherrytomate & Champignons mit Frischkase |
gefiillte Mini-Paprika | gefiillte Pfefferonen | Oliven
| Blattsalaten mit Essig-Ol-Vinaigrette

Baguette mit Dipp
ofenfrisches Baguette | Aioli | Krauterbutter

Edelfische
Hauchdiinne scheiben vom hausgebeizter Lachs |
mild geraucherte Forellenfilets |
Sahnemeerrettich | Edelsalate

Zucchini-Lasagne (vegetarisch)
gegrillte Zucchinischeiben mit TomatensoBe
& Schafskase Uberbacken

Suppen - herrlich herzhaft

Horsteler Hochzeitssuppe
mit bunter Einlage

Tomatensuppe
mit feiner Sahnehaube

Kéniginnensuppe
leicht gebundene Hithnersuppe
mit Mandeln | Champignons | Hihnchen

Spargelcremesuppe (saisonal)
frischer Stangenspargel und feiner Sahnehaube

Klrbiscremesuppe (saisonal)
mit Kurbiskernen

Alle Preise in €uro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.



Zwischengerichte - fur etwas mehr vielfalt

gekochtes Rindfleisch & Huhn

mit klassischer ZwiebelsoBe | leichte Senfsofe,
Butterreis | frische Salate

gegrilltes Lachsmedaillon
feine SahnesoBe |
Linguine

.lroscana”

.Sous vide" gegartes Weiderind | PortweinsofBe
Hahnchenbrustfilet ,Toscana” |
Uberbacken mit Tomate & Mozzarella |
Kartoffelgratin | knackiger Salat

Hahnchenbrustfilet & Schweineschnitzel
gegrilltes Hahnchenbrustfilet |
heiBe Friichte | CurrysoBe
& knusprige Schweineschnitzel |
ChampignonrahmsoBe |
frische Salate | Kartoffelwedges

gefllltes Schweinefilet & Hirschbraten
ganzes Schweinefilet | gefillt mit gekochtem Schinken |
Gouda | Porree | an RahmsoBe
& Hirschbraten | eigene SoBe | heie Birne
Rotkohl | Salate | Kartoffeln | Kroketten

Schweineschnitzel & Hahnchenschnitzel
ChampignonrahmsoBe | Paprikarahmsofe |
Salate | Pommes frites

Alle Preise in €uro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.



Hauptgerichte - Westfalisch klassisch

Medaillons vom Schweinefilet & Rinderbraten
gegrillte Medaillons vom Schweinefilet |
gebratene Champignons
geschmorter Rinderbraten | eigener SoBe
Beilagengemiise | knackige Salate |
wirzige Kartoffelecken

Medaillons vom Schwein
Rinderrouladen ,Burgerliche Art”

& Hahnchenbrustfilet
gegrillte Medaillons vom Schweinefilet |
RahmsoBe | gebratene Champignons |
Rinderrouladen gefillt mit Speck,
Zwiebeln und Gewlirzgurke | eigener SoBe
Hahnchenbrustfilet | CurrysoBe | heiBe Friichte
Gemdse | frische Salate | Kroketten | Réstinchen

Rheinischer Sauerbraten vom Rind

& gefiilltes Schweinefilet
Sauerbraten | eigene SoBe
mit Rosinen und Apfelstlickchen
| im ganzen gegartes Schweinefilet,
gefillt mit gekochtem Schinken, Gouda & Porree |
KartoffelkloBe | RahmsoBe | Gemiuise |
Apfelrotkohl | Kartoffelecken

Gemusebratlinge & Sellerieschnitzel (Vegetarisch)
Gemusebratlinge von Mohre, Sellerie & Porree |
Sellerieschnitzel | Kartoffelgratin | Linguine |
RahmsofBe mit getrocknete Tomaten & Pienienkerne |
Falafel mit wiirzigem Dipp
knackige Salate | Gemuse

gekochtes Rind & Huhn
Rindfleisch | ZwiebelsoBe |
Huhn | feine SenfsoBe |
Kartoffeln | Reis | Salat

We| nsel |ges Zu einem guten Essen darf

der passende Wein
naturlich nicht fehlen.
Probieren Sie sich durch
unsere Weinkarte von
ausgesuchten Winzern um
den passenden Wein flr
Ihre Gaste zu finden.

Alle Preise in €uro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.



Dessert - himmlisch lecker

Apfelringe

im Bierteig mit Vanilleeis

Bayrisch Creme
mit roter BeerensoBe

Bratapfel gefillt mit Mandeln
und Rosinen auf VanillesoBe mit Eis

Cappuccinocreme

Eisplatte
mit frischem Obstsalat

Herrencreme
mit Rum und Schokoladenstlickchen

Mascarponecreme
mit Beerensof3e

Mousse au Chocolat

Pudding wie von Omi
mit Vanillecreme und Schokopudding

Panna cotta
mit Roter Griitze

Tiramisu
mit passierter Brombeersofe

Vanilleeis
mit heiBen Kirschen oder Schokoladensol3e

Welfencreme
locker leichte Weinschaumcreme

Unser Dessert wird in Schiisseln oder Platten
auf dem Tisch angerichtet.
Wenn Sie kombinieren mochten,
nehmen wir pauschal fiir 2 Desserts
& fiir 3 Desserts

Das beste kommt bekanntlich zum Schluss:

GroBer Dessertteller ,,Haus Hilckmann”
halbgefrorenes Parfait
Bayrisch Creme im Glas mit BeerensoBe Apfelringe im Bierteig
Mousse au Chocolate im Schokoladenblatt  Frische Friichte der Saison

Alle Preise in €uro inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
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